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ULTIMHEAT™

VIRTUAL MUSEUM CARACTERISTIQUES DES FOURS

REgiags auiomatique. C 2, 2 C2: portes basculantes, sans étuve
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MACHINES ET FRIGORIFIQUES

LR 1. R e e BONNET
A — VILLEFRANCHE-s/S. (RHONE) PARIS, 70, Rue AmelMLTHHEAT®

Tél. : 0.73, 4.82, 634 - R. C. 10.640 B. J Téléphone : ROQuetVéWLHUﬁEUM
AGENCES DANS TOUTES LES GRANDES ViILLES

MACHINES MODERNES POUR CUISINE

EXTRAIT DE NOTRE CATALOGUE GENERAL Brevetées S. G. D, G.

- EPLUCHEUSES A LEGUMES

épluchent les pommes de terre, carottes, salsifis, oignons.

&° COMMENT FONCTIONNENT | TYP: PELEREX | oy
- LES MODELES TYPES P. et R.P. - : aractéristiques

a es g a .
Eplucheuses-Essoreuses a salade M achine sans orise |

L'épluchage est assuré par un dlsque en ires destinde

Débit épluchage :

matiére abrasive vitrifiée, pratiquement inu- | aux pensions de famille horaire . e 40 kg.
sable et fournant a la vitesse du moteur. |petits restaurants. p par operation.. I kg
y it = i g UISSANGO, ./vvie s ais 1/6 CV

Les pommes de terre sont dirigées pe b ble sar A |

Encombrement ....|480x310%560

la force cenirifuge conire les parcis lisses ;
Débit essorage (en

et les ondulations de celies-ci obligent les

prise de courant et se
met facilement sur une

pommes de terre & revenir vers le centre, | 4,100 salade séche) 350 gr.
ot elles vont de nouveau vers la péri- et e Dl b WL ¥
i phérie. TYPE R.P.

. : S Caracteristiq:
Ce frottement continu donne un éplu- - SUes

chage frés rapide. En méme temps, un | Machine similiaire & la PRI
léger arrosage entraine les résidus et lave | "Pélerex”, mais débitent Débit &oluch
es pommes de terre. "rrms fois plus. Elle ost [ PER1 ShUchage

HOralre: s, 100 k
L'essorage se fait dans un panier en 1dle egalemen+ sans prise S iy % 9
cerforée se oosant simplement sur le disque tournant. La force |d accessoires : elle peut : Piiksance Ty A ?_‘:v
ontii R ete Fuller sur wne Hable | TUBBOACE .\ woif i
ccn‘rrlfuqe chasse |'eau ‘f!s*r-nna'l(:'m.n{* <'instalie e a E
A0 ) ‘ : . ncombrement . ... % 430>
Le modale RP regoit un couvercle/prise-accessoires spécial gui se'"ne“ef foncticnne au besom' 660 % 430 < 380
d'entrainer de petites machines : moulin & café, hachsuse, efc... ' sur une prise de courant | Débit essorage [en
" N. B. -—:_LeaJ peut étre distribuée par un petit réservoir de 12 litres, lumiara. salade seche} I kg.
livre avecC ia machnine.
B e e R e
TYPES M. G. S.

Pour les grandes quantités il n'est pius possible d'adopter le prmope ci-dessus, Le plateau, qui est
beaucoup plus grand, tourne moins vite. Les parois fixes sont garnies de segments. Plateaux et segments
sont en matiére abrasive inusable, spécialement vitrifiée, d'une durée illimitée. En outre, tous ces éléments

sont facilement remplacables. i =

.

Les 3 modéles d'éplucheuses M.G.S. Caractéristiques
sont munies d'une prise accessoire || B :
située sur le coté de la machine | Types | M G S
et permettant d'actionner des petites ma- || G e !
chines telles que: hacheuse-passe-purée, ||Débit horaire.. 160 kg. ; 300 kg. 400 kg.
moulin & café, etc... [voir pages 4 et 5). Débit par op.. 6 kg. ‘ 15 kg. 20 kgq.

En ouire, elles sont sur colonnes et se ||Puissance 1/2 CV | CV 1 CV5
posent directement sur le sol. Encombrement i z00x520x380 ‘ 1,300 X 665 X 500 | 1.400 X 840 X 660

ESSOREUSE A SALADE A MOTEUR

L T T TP T T

On verse la salade dans un panier en fil d'acier (comme dans un panier a salade ordinairz) ; celui-ci
se frouve lui-mé&me dans un récipient fixe. On met en route, la force centrifuge élimine l'eau, qui
s'écoule enire le récipient fixe et le panier, puis & I'extérieur par un orifice. La salade, une fois esscrée,
peut se retirer avec le panier, qui est amovible.

R o acite T e e

H Dimensions du panier gapacwfe Encombrement | Puissance I

;‘ z u panier ) I

[ |
495X 260 | 45 dem? | 1.2003<X5702<570 1/2 CV

Nos cotes et nos clichés sont donnés a titre indicatif et sans garantie 1



O - MACHINES A LAVER LA VAISSELLE
NOTICE GENERALE SUR LES LAVEUSES

ULTlMHEAT“’ aveuses, le lavage se fait par projections d'eau chaude sur la vaisselle. qui est fixe. Ces projections sont assurées par des jets trés

nids par des pompes spéciales & trés grand débit. Ce sont donc des masses d'eau importantes qui inondent sans arrét la vaisselle.

VIRTUAL MUSEUM.. fets décolle et entraine toute impureté, Cette eau est introduite au début dans la machine et c'est la méme qui. sans arrét, assure
| P

e lav nfermédiaire de la pompe. |l faut que cette eau ait une température de 60°. Quant au ringage, il est assuré par de l'eau propre &
70°~au-moins—Aprés chaque lavage. il suffit de manceuvrer le levier pendant 3 & 4 secondes. L'eau chaude pulvérisée arross la vaisselle comme
une forte pluie. Quand les températures de lavage sont bien observées, les assiettes sortent trés chaudes et les quelques gouttelettes qui restent

disparaissent rapidement, ce qui simplifie beaucoup l'essuyage.

LAVEREX Caractéristiques
Petite laveuse & vaisselle destinée aux cuisines | Débit horaire . ... 500 piéces environ
de petits hétels et pensions de familles. | Cont. des paniers 10 assiettes
Cette machine nécessite pour le ringage una | Puissance ....... 1/4 CV
pression d'eau minimum de 500 grammes. | Encombrement .. 800 * 560 < 560
Un réchauffeur électrique maintient l'eau del
lavage a la température voulue. 1
INO B ' Caractéristiques
Toute en acier inoxydable cette machine est|Débit horaire et 1.200 pidces
toujours d'une présentation impeccable aprés|Cont. des paniers 16 18 tassletias
de nombreuses années de service. Piissanca 10l 1 CV.
Cette machine nécessite pour le ringage une | Encombrement .. .| 1380 X 1550 X 680
pression d'eau minimum de 500 grammes. 1
Dans le cas contraire, une pompe de ringage
devient obligatoire. ;
INO2 - INO3 Caractéristiques
1

| ‘ INO 2 INO 3
Toujours construites en acier inoxydable, cis | |

deux machines trouvent leur emploi dans des | Débi+ horaire. . .. .|1500 pidc. env. 2500 piéc. env
cuisines importantss. Elles sont munies d'un |t o

ont. des aniers.' 20 & 22 ass. | 26 & 28 ass.
hublot permettant de vérifier le lavage. };_uissance P ...... ‘ 1 CV 1 CV
Méme remarque que le modéle précédsnt|Encombrement .. |.73;J<>7<5|67w 1.75;’;920

pour le ringage. |
|

R A A NI SRS RS R

INO 4 Auto ! Caractéristiques

Machine également inoxydable et caractérisée|
par scn fonctionnement automatique, son|
grand rendement et sa belle présentation. i-féb-lf horaire.. .. ./4.000 piéces en..
Elie est l'outil indispensable des grandes{uonl‘. des paniers| 32 assiettes
cuisines. (Puissance ....... 3cv.
Méme remarque que le modéle précédeit|Encombrement .. .|2.615X1.470X785
pour le ringage. '
Un systéme breveté permet d'arréter le panizr
dans les positions " lavage " cu " ringage ||
permettant ainsi un lavage ou un ringage de
la vaisselle plus énergique.

MACHINES A LAVER ET A STERILISER LA VAISSELLE
INO-B.S — INO-2.S — INO-3.S — INO-4.5

Toujours en acier inoxydable, ces machines s'utilisent dans les cuisines
d'hépitaux, sanatoria. La vaisselle une fois lavée comme dans les machines
précédentes, le panier est descendu automatiquement (pendant qu'u.
deuxiéme panier se lave) dans un bac, ol la stérilisation se produit.

Chague modéle des laveuses ci-dessus peut étre équiné en machine
3 stériliser.

2 Nos cotes et nos clichés sont donnés 3 titre indicatif et sans garantie.



MELANGEURS UNIVERSELS

permettent de faire tous les travaux de patisserie et tous les mélanges demandés dans une cuisine. LI
Nous indiquons les principaux en mettant en regard les quantités que I'on peut obtenir dans chague culdLTIMHEAT®™

Capacité totale _d_sfs cuves 12 Tiros oilitras = L} | 25 litres 35 litrés 45 litres 65 litres VTRTWEUM
correspondant aux différents types |
Pour battre des blancs d'ceufs en| i |
neige .. Sieieis e s e e ! 20 blancs | 30 blancs | 40 blancs | 60 blancs | 80 blancs | 100 blancs | 150 blancs
Fabrication du croissan® ... .. coway 7 kilogs 9 kilogs 12 kilogs 17 kilogs | 24 kilogs | 35 kilogs | 55 kilogs
Pate & chatny - & .0 5 ! 9 kilogs 12 kilogs I5 kilogs | 25 kilogs | 35 kilogs | 50 kilogs 70 kilogs
MaYORNBISE /. & bad yice sisie s i s § .| 8 litres 14 litres .18 litres 28 litres 38 litres 58 litres 80 litres

Les mélanges des purées et des sauces se font d'une fagon parfaite. En outre, les types B.4 - A.4 - E4 permetient, avec
les prises d'accessoires, de hacher de la viande, moudre du cafépasser des purées, etc... (Voir page 4.)

TYPES M. 12 - M. 20 4 moteur TYPES M. 25, M. 35 & moteur

Mélangeurs a 3 vitesses Mélangeurs 3 vitesses,

Livrés avec : | cuve - | fouet moteur en bout.
| crochet - | .paEeHe ; Livrés chacun avec : | prise acces.
TYPE M. 20 : 1 prise accessoires | cuve - | fouet - | crochet - | palette
TYPE M.12: pas de prise accessoires dan L ‘
, _ \ =
| : | I | Caractéristiques | M25 | M35 |
:‘ Type |Heuteur L(j-.";‘:l,e”rl Largeur P-uissan:e‘ I
. ‘ .
= . L. i .4 v
I | | | Capacité .. .| B | 35 K
liM. 12| 735 | 380 | 40 [1/24cv| || Puissance moteur.... [ 2/3 €V | 1 ¢V
M. 20 900 450 500 |1/2 CV | || Encombrement . . | 425570 | 500 % 660
' I 845 |1 m. 03

TYPES CM65 - CM95

Mélangeurs 3 vitesses, a8 moteur.
Mélangeurs servant aux travaux de
charcuterie. Différent du modéle
ci-contre par 2 prises accesscires
dont une avec débrayage et una
raclette agissant sur la paroi de |3 cuve
Livré chacun avec : 2 prises acces.
| raclette, | cuve, | palette, | crochet.

TYPES M45 - Mé5 - M95
Mélangeurs 3 vitesses, & moteur.
Livré avec: | prise acces. - | cuve

| fouet - | crochet - | palette
Par l'intermédiaire d'un demi-cerciz

il est possible d'adapter une cuve

d'une contenance moindre.

Ces modéles se font aussi avec entrainement
par poulie

Ces modeéles e font aussi avec entrainementi
par poulie

Caractéristiques | CM 65 | CM 95

Caractéristiq. | M4s | Mes M95

Capacité ....| 45 lit. | 65 lit. | 95 It Enpacifs -, 65 lit. | 95 lit.
Puissance ....|1cvs| 2¢ev | 3cv Fuissance ....... 2 cv 3GV
Encombrement 780 X 600 820 X 620 [350 X 650 Encembrement .., 820 X 620 | 950 X 650

X12ic | X1,310 | X1.710

X13l10 X710

EQUIPEMENTS S’ADAPTANT SPECIALEMENT SUR LES MELANGEURS

(Voir au dos les machines accessoires)

R R NN NS ISR NENENEENEEERE N

CREME PTISSIERE | CUISINE SORBETIERES

de 6 et 10 litres
se montant sur les
Mélangeurs M45, Mé5, M95

La sorbetidre se met & la place
de la cuve et l'arbre du mélan-
geur fait tourner le mouvement.

Cuve ef batteur pour la | Se compose d'un batteur-brosse, d'un batteur-rouleau, (Voir nos sorbetidres et turbines

fabrication de la créme patis- | d'un porte-tamis avec un tamis de | m/m et un de indépendantes page 6.)
sidre ufilisée surtout pour la 2 m/m et d'une cuve recevant les produits fins.
fabrication des quenelles. Sert & passer les potages, sauces, purées, efc. Avec ==
Le chauffage est obtenu par | une rampe & gaz, le grand récipient peut servic de
une rampe & gaz bain-marie.

Neos cotes et nos clichés sont donnés & titre indicatif et sans garantie. 3



PRISES ET MACHI

NES ACCESSOIRES GRAND MODELE

Les éplucheutes et les mélangeurs Bonnet, munis d'une prise accessoires, peuvent actionner les petites machines ci-dessous.

ULTIMEEAdrdant nous avons créé des prises ind

épendantes pour les cuisines ne possédant pas les machines citées plus haut.

VIRTUAL-MUSELI - reersiosssaamssonssssnssannesimans
PRISE A POULIE PRISE A MOTEUR

Lulllnlldll\i‘u o
»ar transmission commande directe

par moteur

Diam. poulie: 250 m/m

Nombre tours: 125 t. m.
Cette prise peut @&tre| :
commandée aussi par(Diam. poulie: 300 m/m.

volant & main Nomb. tours : 350 & 400 t. m.
Encomb. : 470X 330X 250| Encomb. : 540X330X 300,

PRISE A MOTEUR
sur Table [Puissance | CV.)

Prises accessoires en ligne

Les accessocires peu-
étre groupés 3
demeurs des sé-
ries de toutes
par If'
Ains’

peuven!

vent
sur
prises.
cemmandées
méme arbre.
montés, ils
étre en service
cha

mis

nstantanément,
accessoire ayan®
un débrayage individuel. La commande générale peut se faire
soit par poulie, soit par moteur. Dans les deux cas, tous les
Encombr. 380X 470X 280 organes sont entidrement protégés, et on re voit aucune piéce
Enc. av. char.: 820X 750 X 800 en mouvement méme |'arbre longitudinal.

Gue
Ce'te prise peut éire disposée
aussi sur un chariot mobile

DESCRIPTION DES ACCESSOIRES GRAND MODELE

PASSE-PUREE

Passe seulement les
pommes de terre
cuites.

Livié avec 2
grilles, trous de
2et4 m/m.
Débit horaire :
400 & 500 kg.

COUPE-LEGU
W T
S o
D= 1
I 3
€) =
< -
u R
N7 =
. oY
un support spécial per
1° D.70 Débit hor. &5 kgs | deux & la fois.
2° D.82 100 kgs | Livré avec | disque & c
3° D.90 |80 kgs | Débit pommes de terre

met d'en présenter

EFFILEUSE

Sert & couper en tra ‘

ches les amandes.

Sert également & raper | COUPE-PAIN
amandes, fromages, et Eivik: avac 9 i

i o FEsEssEEECEsEsssssesEmen

MES } COUPE - LEGUMES ‘ C%L}:E-:RITES akufom.?ﬁque
vertical “ horizontal g el e
Sert & couper ra-

< Per :
pidement pommes ermet db couper

les pommes de
de terre et carot- L
ferre en tranches
tes sans aucun '
T et en carré
danger pour |'opé- E 4
£ Livré avec | dis-

rateur

Pour que & trancher et|

| disque & carré

de 9 m/m.

Jébit horaire :
120 kg. environ

les carottes

ouper en tranches

Sectionde 10 m
Encombr, 200X 190X 480

: 60 kg. environ

MOULIN A CAFE ‘ q

| fai

Cet appareii comporte |
un dispositif permettant
d'avoir des moutures de |
différentes grosseurs. |

Débit horaire,
moufure moyenne :

14 kilog.

MEULE
A AIGUISER

MNécessaire & toute
cuisine importante.

Permet de passer tcus les légumes avec rapidité
Les liquides restant toujours mélangés & la masse, |

NSNS NSRRI NN
|

o

MELANGEUR 10 litres

PASSE-LEGUMES

PASSE-SOUPE

en résulte ur produit d'une homogénéité par- |

te. Les herbes des potages sont découpées et | B
= > mélangées Livré avec :
s o) | cuve 10 lit
Livré avec : N
| fouet
| grille couteau i crochel
e |
| couteau | palette
I arille, trous
de 3 m/m

Débit horaire :
700 a 800 kg.
NETTOYEUSE
A COUTEAUX

Composée de brosses
tournant & grande vi-
tesse.

POULIE
AUXILIAIRE
Entrainant de
petites machines,
comme
une sorbetiére

L]

2]

Nos cotes et nos clichés sont donnés 3 titre indicatif et sans garantie



PRISES ET MACHINES ACCESSOIRES PETITS MODELES

EELLL LR L L b b L L L L L LI I L LR L DL bl ittt bl Ll bbbl LAl L Ll Ll L L L L e LI P LT TR B T e L R ) LLLL L

ULTIMHEAT"®
IRTUAL MUSEUM

Prise accessoires double

Prise accessoires quadruple

Prise . £ Le dispositit des 2 prises per-
e ey met de laisser 2 accessoires a Comme la prise accessoire G.M., celle-ci posséde wur
Encombrement : demeure sur iappareil. levier de débrayage & chaque prise, ce qui permet de
Haut. 300 - Long. 230 Encombrement - laisser les accessoires & demeure.
Largeur 230 Haut. 300 - Long. 240 Encombrement :
Puissance |/4 CV Largeur 230 . Longueur 700 - Hauteur 430 - Largeur 310
Puissance | /4 CV l Puissance: 1/2 CV
DESCRIPTION DES ACCESSOIRES PETIT MODELE
Hacheuse | Meulin & café |
Diam. 70 m /i i Sl Passe-purée Rape & fromage
Livrée avec: | 50GX200:< 150 \
I lconteais ‘ ! Encombr.: | Encombr. :
2 grilles . Mouture | 250X 250X 200 306X 200X 170
Trous de variable. e ¥ U1
Débit - 5.5k 3 I/ Bl Débit : _ Débit )
0 k ‘ Encombr.: | ¥ ks env-'rcn | 100 kgs environ 20 kgs environ
20 s environ I [
£U Kgs enviro €0 X 250X 250 g |

MACHINES INDEPENDANTES

sesssssssssrEEsREsRnanE Sesssssssssnnannn

Coupe-frites

Moulin & café Insuffleur 8 litres 3 ok
électrique "

Indispensable dans

les grandes cui-|

sines, Bars, etc...

Fuiss. du moteur :

Livré avec | grille
frous carrés de
10 m/m. un dis-
positif permet de

Entiérement cons- |
truit en  acier
inoxydable, permet
la fabrication de

112 CV de l'_a créme poser |'appareil sur
Encombrement : Chantilly. une table.
72024302200 Encombrement : Encombrement :

Débit : 20 kgs o 400X 300300 600500 150

mout. moyenne

Percolateurs & café
9 modéles
de 25 a 300 litres

Le moaéle ci-contre posséde toutes les
qualités pour fournir économiquement un
excellent café.

Son emploi est extrémement simple et pra-
tique et l'installation est des plus faciles.
Le chauffage se fait au gaz, au charbon, 3
la vapeur. Le percolateur de grande capa- !
cité peut étre muni d'une potence permet-
tant de soulever le couvercle et de le faire
pivoter sans effort

Coupe-pains portions

Avec moteur électrique.

Fermet de couper en

tranches régulidres va-

riant de 5 3 70 m/m tous
les pains longs.

Encomcrement :

Hauteur | m.
Larg 350 - Leng. 750

Débit : 2.400 tranches
a l'heure

Caractéristiques

Fermeture hermétique qui assure la conser-

vation de l'aréme. Calorifuge permettant

de conserver la chaleur de la boisson, du
soir au lendemain matin.

Nos cotes et nos clichés sont donnés 3 titre indicatif et sans aarantie. 5



FABRICATION ET CONSERVATION DE LA CREME GLACEE

e e T P T T T P P T T P T T S T T T T T T P T T T T

TURBINES POUR LA FABRICATION DE LA CREME GLACEE

ULTlMHEAT
VlRTUAL MU’SEUM 'nooeie< le cang|aq<-, se fait par le mélange giace et sel, soit 4 kilogs de glace pour | kilog de sel. On doit
7 = la glace assez finement concassée en morceau d'environ 2 centimétres.
La—menleare formule pour la créme est de | litre de lait. 300 grammes de sucre. 8 jaunes d'ceufs, | gousse de vanille.
Caractéristiques
Turbinex & moteur e el i e il S s v
Une simple prise de courant |
suffit et en |5 minutes envi- ; ;
ron cn produit une créme Ca.pac:Te SRR o) 8 litres 12 litres
At tG e Pulssance Lot s | /4 CV 1/2 CV
: ' Encombrement . .... ... 710X 480X 370 380 X 530 X 420
Le travail de cette machine
est constamment visible.

N N A N S NN OIS SRS EN SRR RO NN AN AN AR RSN E RN AR E RN

Turbines grand modéle | Caractéristiques
a poulie et & moteur | ——— 1 e =N

[
Aux restaurants, aux hotels :
ayant un gros débit en créme | Capacité meximum.. |12 litres 20 litres

glacée, ces turbines, dont le|Puissance ......... | 1 Ccv | 1CVS
rendement est trés élevé, sont | Encombrement . ... BI0X&00 | 890X700
indispensabies. Elles sont mon- X1.050 | XI.145
tées sur un baquet & double
paroi en chéne isoié au lidge,
connant ainsi la meilleure pro-
tection contre la chaleur, d'ou |
grande éccnomie de sel et de
glace.
BACS A SANGLER ET CONSERVATEURS
CONSERVATEURS ‘Q
C. 80. — Meuble mobile sur | ———
roulettes  caoutchoutées  avec 23

groupe frigorifique A. 125 (mo-
teur 14 CV.) monté dans sa
partie inférieure. Réservoir me-
surant 270 " sur 560 "M et
300 "Mn de profondeur avec 2
pots de 10 litres ou 4 pots rec-
tangulaires de 8 litres 1/2.

Longueur O m. 80
Largeur O m. S1. - Hauteur 1 m

€. 126. — Un réservoir de 65 litres pour la conservation de la créme glacée avec 6 pots de

8 litres 1/2 et un réservoir de 65 litres & « basse température ». - Groupe frigorifique
indépendant A. 175 avec moteur 3/4 CV.
Longueur T m. 26. — Largeur 0 m. 84. — Hauteur 0 m. 88

Pour les autres modéles, se reporter au catalogue spécial

BAC A SANGLER |
B. 167. - Turbine de 12 ou 20
litres. - Un réservoir de 65 litres
pour la conservation de la créme

glacée avec 6 pots de 8 litres 1/2
et un réservoir de 65 litres a basse

BACS CONGELATEURS
P.B.110 - P.B.130 - P.B. 150 pour Restauranis

Ces bacs fabriquent et conservent la <réme glacée fa-
briquent de la glace alimentaire, congélent et conservent
les denrées saisonnigéres indafiniment

température. T
A 1100 ou E. 1100 avec moteur =5 = 5 = Va Mauteur ||
de 1CV. } Typ Longueur T Largeur | e B s I
Groupe frigorifique indépendant ‘. i
Longueur | m. 67 P. B. 110 1160 | 660 950, i
Largeur O m. 84 - Hauteur Om. 88 P. B. 130 1300 | 670 950 |
P. B. 150 1500 | 765 840 ||

P. B. 110-130 - Groupe frigorifique incorporé.
P. B. 150 - Groupe frigoritique indépendant.

Pour les autres modéles se reporter au
Catalogue spécial.

6 Nos cotes et nos clichés sont donnés 3 titre indicatif et sans garantie



INSTALLATIONS FRIGORIFIQUES DIVERSES

ULTIMHEATE®

IV!RTU L MUSEUM

).

-
U 3
Modele AM 125 Modéle AM 220 Modele AM 450 T
smaillés émaiilée. é‘maiiiée’_ _
‘ Capacité 220 litres Capacité 450 litres.

G e Fabrication de glace :
= | = 4 ~ le
Fabrication glace | k. 500 par cycle | kg, 500 par: Gyele.

Capacité 125 litres
Dimensions :

Dimensions :

Hauteur | m. 31 - Largeur O m. 65 Hauteur | m. &1 - Largeur 0 m. 76 ] Dimi—"”s'ons ?
Profondeur 0 m. 55 Profondeur 0 m. 56 Hdu!eur; n; écj " l%arqez; | m. 18
rofondeur 0 m.

Modéle A. C. 74
Chéne verni, Modéle A. C. 140

Capacité G md 700. chéne verni Mosie 45 W

Eabricaton datal Capacité | m* 300. chéne verni
heRichtion s, glace 4 ha. R0 par cicle Fabrication de glace 3 kg. 900 par cycle Capacité 0 m¥ 850.
Dimensions : Dimensions - Dimensions :
Hauteur | m. 20 - Largeur | m. 50i Hauteur | m. 72 - Largeur 2 m. Hauteur | m. 82 - Largeur | m. 45
Profondeur 0 m. 80 ; Profondeur 0 m. 810 Profondeur 0 m. 80

FABRIQUE DE GLACE

adjointe & une armoire
>

CHAMBRE FROIDE
avec fabrique de glace.

o * %) S
[~ e iR, TN LG e ety R RIS SRS

EQUIVPEMENT FRIGORIFIQUE

d'un comptair.

Nos cotes et nos clichés sont donnés & titre indicatif et sans garantie i



ISTRIBUTEUR AGREE 2 &

la moins chére
des machines a laver
complétes
LR

SANS AUCUNE MANIPULATION

"

L'eau de lessive, avec ou sans linge, est chauHée, jusqu'a ébullition si on le
désire, dans la cuve de lavage (électricité, gaz, butane ou propane), puis le lavage
s'effectue par de forts courants d'eau latéraux et verticeux simultanés. En outre, des
déflecteurs dissymétriques placés dans la cuve accentuent le mouvement de brassage
du linge. Puis la lessive est évacube, soit dans une bassine ou dans le bac récupérateur
si elle doit resservir, soit dans la vidange prévue. On procéde aprés au ringage et on
essore enfin, la cuve tournant & grande vitesse et sans avoir & toucher au linge une
seule fois. Le linge, bouilli, lavé, rincé, essoré, séchera trés vite.

120 kg.

Poids net :

CARACTERISTIQUES

- Lave jusqu'a 3 kg. de linge sec.
- Intervention manuelle complétement éliminée: e linge, mis

L CUVE DE LAVAGE sale dans la cuve, n'est repris que lavé, rincé et essoré.

- Lavage impeccable obtenu uniquement par des mouvements d'eau
I~ LEVIERS DE COMMANDE trés étudiés. Pas d’usure du linge: aucun organe en mouvement

— BEC MOBILE TRANSPA- dans la cuve d.e lavage. : ‘ .
RENT DE SORTIE D'EAU - Essorage centrifugetrésvigoureux,progressif,sanschocetsansbruit.
| PORTE D'ACCES A LA - Chauffage jusqu’a ebull‘|t:on paré!ectncu;e.gaz. butaneou propane.
POMPE, au MECANISME - Commande centrale, a portée de la main, sans ancun risque de
fausse manceuvre. Acceés 2 la pompe et au mécanisme trés facile.
VERINS DE CALAGE - Construction robuste, largement calculée. Présentation parfaite.

3 points importants

- Toutes les opérations de lavage, ringage et essorage
s'effectuent dans la méme cuve.

- Yous n’avez jamais a toucher le linge ni 'eau. En
baissant les manettes, lavage, ringage et essorage
s'effectuent I'un aprés l'autre.

- Vous pouvez recupérer Peau de lessive c'est un gain
considérable de temps et d'argent.

9, rue Grenette VILLEFRANCHE (Rhéne - 70, rue Amelot PARIS(11¢)

Agences dans toules les grandes villes

PUBLICITE BONNET N* 1311



L'ARMOIRE FRIGORIFIQU ..

MODELE A ABSORPTION




L'AM 50, d'une capacit¢ de 50 |, sans groupe compresseur, met a la portée de tous
les avantages du froid. Une simple prise & brancher, pas de parasites pour la radio,
une consommation rédutte, une ligne sobre. — L'’AM 50, a la classe traditionnelle

des réalisations BONMET.

CONSTRUC
MET/

FRE ‘wrequzaé
EMAIL VITRIF

TOLES £XTERIEL~RES ]
LAQUE-EMAIL a.LANC
L=
\n
& - Dimensions intérieures de I'AM 50,
\ haut. 50 em., prof. 27 em., larg. 37 cm.
4% IMPORTANT. - Un Placard inférieur,
amovible et non réfrigéré, est livré a
1 la demande. Il contient largement 2
sl cageots de légumes (dimensions inté-
o rieures, haut. 47 cm., prof. 40 cm.,
‘9; T ‘3&0 larg. 54 cm.).

Poids (emballée) :
Sans placard, 70 kgs environ.
Avec » 105 kgs »

NOS COTES ET CLICHES SONT DONNES A TITRE INDICATIF ET SANS ENGAGEMENT

[Eosres BONNET




L'ARMOIRE FRIGORIFIQUT

WODELE A ABSORPTION




L'’AM 80, d'une capacité de 80 I, sans groupe compresseur, met a la portée de tous

les avantages du froid. Une simple prise & brancher, pas de parasites pour la radio,
une consommation réduite, une ligne sobre. — L'AM 80 a la classe traditionnelle

des réalisations BONNET,

CONSTRUCTION ENTIEREMENT
METALLIQUE
FABRIOQOUE DE (‘l‘*&ﬂg

aomm,

=
om
DE
*0
Zz
o®
mey
o 1
©m
o)
L5
-0
7o
i
=
mx

mTeRiEUR) |
r A T 1Q U E
AMOVIBLES |

s
>
=

40 Dcm2

ISOLATION RENFORCEE

128

v/

>0
(o
cm

[(iOFFH: INTER
EN EN 1

T
m
> O

Hauteur 1 m. 115
0 m. 60
Profondeur O m. 58
Poids: 90 kgs environ

Largeur

| VIRTUAL MUSEUM |







CARACTERISTIQUES

M T A
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Economique, silencieuse, élégante. — Un
compartiment “CONGELATEUR" pour la
conservation des produits congelés, la congé-
lation des denrées fragiles, desserts glacés,
etc..., et la fabrication de cubes de glace —
Un thermostat commandant la marche auto-
matique, l'arrét (dégivrage), et donnant 8
régimes de froid. Capacité globale 125 I.
Capacité utile du congélateur 10 . —
Dimensions ext. : hauteur 1 m. 31, largeur
O m. 65, prof. O m.55. Dim. int. : haut. O m. 73,
larg. O m. 49, prof. 0 m. 35.

NOS COTES ET CLICHES SONT DONNES A TITRE INDICATIF ET SANS ENGAGEMENT

BONNET




A COMPARTIMENT CONGELATEUR
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Economique, silencieuse, élégante. — Deux
aménagements trés appréciés - un compartiment
“CONGELATEUR" pour la conservation des
produits congelés, la congélaticn des denrées
fragiles, desserts glacés, etc...et 2 tiroirs *FROID
HUMIDE" pour la conservation dans les meil-
leures conditions de fruits et de léagumes.— Un
thermostat commandant, d'une part la marche
automatigue, la marche continue (fabrication
accélérée de glace) et l'arrét (dégivrage), et
d'autre part, 8 régimes de froid, Capacité
215 |. — Dimensions ext: haut. 1 m. 61,
larg. O m. 76, prof. 0 m. 56. Dim. int. : haut.
1 m. 01, larg. O m. 61, prof. 0 m. 36. — Poids
(emballée) : 220 kgs environ.

NOS COTES ET CLICHES SONT DONNES A TITRE INDICATIF ET SANS ENGAGEMENT

BONNET
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AGENCE de NANC) : NENCY, le I4 FEVRIER 1951

41, Rue des Maréchaux

Tél; Q}»‘"S’

MACHINES & FRIGORIFIQUES
BONNET-PARIS
Société & Responscbilité Limitée
A e Monsieur HUREAU Maurice

Registre du Commerce : Seine 309.212 5 Quincaillerie, Electricité
70, Rue Amelot -:- PARIS Xi* .

Répertoire Producteur 28.678 Seine C.A.E.

CHATENOIS (VOSGES)

Monsieur,

Nous vous accusons réception de la carte publicité
qui nous a €té transmise par notre Siége Soecial.

Nous vous remercions de bien vouloir nous
consulter.

Nous avons le plaisir de vous adresser, eci-inclus,
un extrait de notre catalogue général ainsi que quelgues
prospectus de nos ARMOIRES FRIGORIFIQUES.,

Vous trouverez, sur ces notices, les caractéristi-
ques de nos appareils.

Nous vousdomnons, ci-dessous, les prix de nos
ARMOIRES MENAGERES :

/
a4

ARMOIRE RM 50 — Prs 5I.450 - Capacité 50 Litres -
AM 80 - Prs 82,000 - " 80 Litres - R ire
. AM 125 - " 132,500 - " 125 Litres = Wwi-lof,b5n
" AM 2I5 - " 173.250 - " 2I5 Litres =it 1UZ065¢

Ces prix s'entendent, départ de notre Usine de
VILLEFRANCHE S/ SAONE, taxes en SUS .

GARANTIE : Notre matériel est Garanti pendant UN AN,

CONDITICNS DE PAIEMENT : Par traite acceptée & 90 Jours.

Exceptionneltement, nous accordons a nos
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ULTIMHEAT ®
VIRTUAL MUSEUM

revendeurs une remise de 18 %4

Nous demeurons & veotre entiére disposition pour
vous fournir tous les renseignements complémentaires qu' il

“vous serait utile de conmaitre.

Nous vous signalons, & toute fin utile, gque
nous possédons & NANCY, 4I, Rue des Maréchaux, une Agence
avec bureau et magasine

Nous vous prionsd'agréer, Monsieur, 1'assurance
de nos sentiments dévoués.

(
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VILLEFRANCHE-SUR-SAONE (RHONE)

TEL. 0.73 - 8.42 - 6.34

BUREAUX :
‘ MARSEILLE

143, cours Lieutaud
Tél. Garibaldi 48,23

PARIS

70, rue Amelot
Tél. Roquette 67.66, 67.67




CARACTERISTIQUES

de nos

ARMOIRES FRIGORIFIQUES

COFFRE INTERIEUR. — En t8le d'acier doux, en une

seule piéce, intérieur émail vitrifié.

ISOLATION. — Liége expansé pur; panneaux jointés
au mastic de brai & chaud.

EXTERIEUR. — Télé émaillé au Duco a 6 couches
avec polymérisation a 150" entre chaque couche
d'émail.

Charniéres et poignées en alliage d'aluminium
traité et poli.

AMENAGEMENT INTERIEUR. — Clayettes galvani-
sées sur taquets caoutchouc éliminant tout bruit.
Evaporateur avec tiroirs 3 cubes de glace.

EQUIPEMENT FRIGORIFIQUE. — a) Groupe com-

presseur a piston fonctionnant au chlorure de
méthyle.

L'ensemble compresseur, moteur, condenseur,
monté sur un socle qui repose sur le chassis de
I'armoire par l'intermédiaire d'une suspension
élastique éliminant toutes vibrations. Groupe
logé dans la partie inférieure de |'armoire et
accessible par une porte de visite.
b) Controle assuré par un thermostat d'évapo-
rateur permeitant d'obtenir a volonté 7 allures
de marche; un bouton & 3 positions permet
d’obtenir:

marche thermostatique;

arrét et dégivrage;

marche continue pour fabrication rapide

des cubes de glace.

Nos cotes et renseignements sont donnés a titre indicatif et sans engagement.



Armoire A 200 Standard

Volume utile: 200 dm?3 environ

Dimensions |  Hauteur
Intérieures . . . . 210
Extérieures . . . . 1,630

Largeur

580

750

Profondeur ||

400

590

Nos coles ef renseignements sont donnés a titre indicatif et sans ergagement



Armoire A 120

Volume utile: 120 dm? environ

Dimensions Hauieur Largeur | 7Prorfondeur I

R e

Intérieures . . . . 710 520 370 !
; I

Extérieures . . . .| 1,370 660 560 |

Necs cofes et renseignements sont donnés a fitre indicatif et sans engagement.



ArmOire A 400 ULTIMHEAT

VIRTUAL MUSEUM

Volume utile: 400 dm?3 environ

T Dimensions ' Hauteur ‘ Largeur | Profondeur |
‘ Intérieures . . . . 900 | 1,000 -| 500 ‘

|
‘ Extérieures . . . .| 1,660 1,190 740 |

Nos cotes et renseignements sont donnés a titre indicatif et sans engagement.



Installations ménagéres spéciales

Lorsque la disposition
de |'immeuble s'y
préte, il est souvent
préférable au - lieu
d’installer une armoire
frigorifique des types
précédents, de faire
une installation spé-
ciale. Le meuble est
alors construit en har-
monie avec ceux déja
existants, selon la dis-
ponibilité des locaux,

Armoire téle émail-
lée, genre desserte,
avec placard supé-
rieur non réfrigéreé.
Compresseur
installé a la cave.

L o]

Fig. 4

Armoire méme
genre que ci-dessus.
Exécution
en chéna verni.

®

Fig. 5



adaptées a la disposition des locaux ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

et les commodités
désirées.
Quant au compres-
seur il est installé un
peu plus loin, soitdans
une cave, un sous-sol,
un réduit, a |'endroit
le plus frais, ce qui
permet un entretien
plus facile tout en ré-
duisant la dépense du
courant au minimum.

*

Armoire maconnée
revétement en tdle
émaillée avec pla-
card au-dessus non
réfrigéré. Comopres-
seur indépendant.

e

Fig. 6

Armoire maconnée
méme installation
que ci-dessus, fa-
cade chéne verni,
cotés ciment lissé.

°

Fig. 7 &



Quelques vues
de ['atelier
de fabrication des Armoires Frigorifiques

Peinture
et
émaillage

Partie
du hall
de

montage

Essais

Toutes nos armoires sont soumises, avant leur départ, a des essais tres
rigoureux de fagon a donner entiére satisfaction a notre Clientele.

LAMARSALLE = VILLEFRANCHE



